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四季彩食松島推進協議会（一般社団法人 松島観光協会）
宮城県松島町松島字町内98-1
TEL.022-354-2618

http：//www.matsushima-kanko.com

■ 提供期間／平成25年11月1日～平成26年2月28 日
■ 料　　金／全作品 2,500円（税込）
※予約の必要な料理や貸切等で提供できない日もありますので、
　各店舗にお問い合わせ下さい。

住所

氏名 年齢 歳

TEL （　　　　）

お客さまからの個人情報はプレゼント等の発送のみに利用させていただきます。

2013

食べ歩
き

MAP
［作品のポイント］
1つのコースでいろいろな料理を楽しめるようにメイン食材や付け合せなど
種類多く用意しました。

［作品のポイント］
ちょっと贅沢なランチを気軽に食べてもらえるように作りました。スープのベイヤベースとデ
ザートの松島五大堂に見立てたチョコレートケーキなどがセールスポイント。駐車場はござい
ませんので、近隣の駐車場のご利用を。

［作品のポイント］
松島の旬の食材、おもに野菜を中心に献立を組み今の時期に松島に来ればこんなに沢山
美味しい食材があるんだよと、お客様に知って頂けるように作りました。

1 潮騒の雪月花 我妻　明

2 松島“冬遊び” 新田　雅紀

3 松島 梅初月の食彩 阿部　真也

松島一の坊   TEL.０２２-３５３-３３３３ ■定休日／１月6～8日 ・ ２月3～6日
なるべくご予約を

ホテル松島大観荘  TEL.０２２-３５４-５２１４ ■定休日／無休
なるべくご予約を（貸切の場合は提供不可）

グランプリ

グランプリ

グランプリ

たいかん亭   TEL.０２２-３５４-３１９１ ■定休日／不定休
なるべくご予約を

限定30食

限定30食

アンケートに料理作品の評価（好み）を
最大５種類まで順にご記入下さい。
皆様のご回答を期間終了後集計し、

その結果をもとに３月に
最優秀グランプリを決定・発表します。
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花ごころの湯 新富亭

H

たいかん亭

H

松島のカキやアナゴをはじめ、
宮城県産の豊かな食材を使った
松島・四季彩食料理コンテスト。

テーマはちょっと贅沢な昼食。
その入賞作品を『松島三ツ星冬ランチ』 
2,500円（税込）として提供いたします。
松島の味をどうぞ皆様でご堪能下さい。

（ご予約の必要な料理や貸切等で提供できない日も
 ありますので各店舗へお問い合せ下さい）

（入賞作品は４～１２は西→東の順に
 表示しております）

松島・四季彩食料理コンテスト入賞作品

［作品のポイント］
5

ホテル松島大観荘
TEL022-354-5214
■定休日／無休
※なるべくご予約を

豊潤な海山の味覚“四季の収獲” 土屋　吉則

松島食材と宮城食材
の素材を生かしながら
旨み、香り豊か、独創
的に仕上げた贅沢な
ランチにしました。

入 賞

［作品のポイント］
松島トマトの美味しさ
を前菜からデザートま
で。最後はテイクアウ
トでご家族の皆様に。

6 松島にとまと、トマト、泊まっと！ 小野　貴之

松島
センチュリーホテル
TEL022-354-4111
■定休日／無休
※要予約

入 賞

［作品のポイント］
松島の冬野菜を使って
松島の町をイメージし
ました。

7 松島味感風景 西山　雅和

花ごころの湯
新富亭
TEL022-354-5377
■定休日／無休
※要予約

［作品のポイント］
4 ちょっぴり贅沢な「冬の松島」 渡辺　純

宮城・松島の野菜を中
心に、旬の海の幸を組
ませ食物繊維たっぷり
な季節野菜を食べて
ちょっぴり贅沢な気分
になって欲しい。

ホテル松島大観荘
TEL022-354-5214
■定休日／無休
※なるべくご予約を
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限定30食

限定30食

H

［作品のポイント］
女性のお客様に喜んで
頂きたく、アンチエイジ
ングと美肌効果の高い
食材を多く取り入れま
した。松島の食材にこ
だわり、松島をいろい
ろな形で表現しました。

風花  松島の冬 小野寺　徳光10

ホテル海風土
TEL022-355-0022
■定休日／無休
　なるべくご予約を

入 賞

［作品のポイント］

松島一の坊
TEL022-353-3333
■定休日／
１月6～８日 ・ ２月3～6日
なるべくご予約を

和食にとらわれず食事をしなが
ら楽しく笑顔で召し上がって頂く
姿を思い描きながら料理をイメ
ージしました。女性の肌にうれし
いコラーゲンや地場産の野菜も
ふんだんに取り入れております。

12 松島を愛でながら食して美しくなれる「冬の岬美人」 秋田　克志呂

入 賞

［作品のポイント］
松島で美しく、美味し
いひと時を過ごしてい
ただけるよう、目でも
舌でも松島を満喫でき
るランチに。夜明けの
海を表現したデザート
は必見です。

Beautiful Time in 松島 髙橋　淳一11
入 賞

TEL022-354-3111
■定休日／
12月30日～1月3日
※要予約

松島佐勘松庵
れすとらん海音

［作品のポイント］
9 美遊茶  ～松島冬の奏で～ 菅原　美香

美遊茶（ビューティー）とい
う事でお茶やハーブティ
ーを使用してみました。ま
た、野菜を中心に仕上げて
おり、とてもヘルシーにな
っております。松島、宮城
の食材にもこだわりました。

新人賞

限定50食

［作品のポイント］
8 『冬』 佐々木　和郎

小松館 好風亭
TEL022-354-5065
■定休日／火曜日
※要予約

松島の旬の素材をふんだん
に使い、素材の持ち味を生か
して松島の冬の料理を見た
目、美味しさ、そして、召上っ
た後に心に残る料理に仕上
てみました。今回はデザート
もチョイスしていだたきます。

地産
地消賞

限定30食

限定50食

限定20食

限定30食

審査員
特別賞

入 賞

松島三ツ星冬ランチを３種類以上食された方（パンフレットに3種類のスタンプを押印
された方）で、裏面のアンケートにお答えいただいた方には、抽選で
　　　　１名様に松島のホテルペア宿泊券
　　　　５名様に松島三ツ星冬ランチ　ペア食事券
　　　　５名様にさん直屋さん賞
　　　１０名様に松島島巡り観光船(企)組合賞　遊覧船ペア招待券
　　　１０名様にクオカード（１０００円）
　　　　５名様に松島産環境保全米（４５０ｇ）をそれぞれ進呈いたします。
スタンプが集まったら松島観光協会にパンフレットをお持ち下さい。
その場で抽選いたします。［抽選場所：松島観光協会］
＊松島ファンクラブの会員証をご提示いただければ、抽選で外れた場合は再度（1回限り）抽選のチャンスがあります。
＊冬ランチ（スタンプ）3種類で抽選１回、4種類で２回、５種類で3回抽選できますよ。

平成26年2月28日まで平成26年2月28日までスタンプラリー

ホテル海風土
TEL022-355-0022
■定休日／無休
　なるべくご予約を


